PROJEKT UMOWA NR …………….
Zawarta w dniu ……………………….. w Rzezawie pomiędzy:

Gminą Rzezawa - Gminnym Ośrodkiem Pomocy Społecznej w Rzezawie, ul. Długa 21, 32-765 Rzezawa, REGON 851660660, NIP 868-10-21-294 reprezentowaną przez Panią Patrycję Kowalską – Kierownika GOPS,  zwanym w dalszej części umowy Zamawiającym

a ……………………………………………………………………………….. reprezentowaną przez ………………………………… zwanym w dalszej części wykonawcą.

§ 1

Przedmiotem umowy jest świadczenie usług na rzecz zamawiającego w zakresie usługi cateringowej:

1. Zamówienie obejmuje przygotowanie i dostawę gotowych posiłków                                w okresie od 01 września 2017 r. do 29.06.2018 r. codziennie dla uczniów uczęszczających do placówek oświatowych: Zespół Szkolno Przedszkolny w Borku, Zespół Szkolno Przedszkolny w Łazach, Publiczna Szkoła Podstawowa w Rzezawie,  Przedszkole Niepubliczne – Ochronka w Rzezawie,  Publiczna Szkoła Podstawowa               w Krzeczowie, Publiczna Szkoła Podstawowa w Okulicach, , Publiczna Szkoła Podstawowa Dąbrówce, Szkoła Podstawowa z Oddziałem Przedszkolnym w Ostrowie Królewskim. 

2. Przedmiot umowy obejmuje przygotowanie i dowóz posiłków dla dzieci do placówek oświatowych wymienionych w § 1 pkt. 1 i 2, oraz odbiór opakowań po posiłkach. 

§ 2

1. Wykonawca zobowiązuje się do świadczenia usług w terminie funkcjonowania szkoły począwszy od dnia 01 września 2017 r. codziennie, 5 dni w tygodniu od poniedziałku do piątku, z wyłączeniem dni wolnych od zajęć szkolnych. 

§ 3

1. Harmonogram dostaw posiłków kształtuje się następująco:

Zespół Szkolno Przedszkolny w Borku – 12:30; Zespół Szkolno Przedszkolny                     w Łazach – 11:20; Publiczna Szkoła Podstawowa  w Rzezawie – 12:20; Przedszkole Niepubliczne – Ochronka w Rzezawie – 12:30, Publiczna Szkoła Podstawowa                     w Krzeczowie – 10:25; Publiczna Szkoła Podstawowa w Okulicach – 10:40; Publiczna Szkoła Podstawowa w Dąbrówce – 11:15; Szkoła Podstawowa z Oddziałem Przedszkolnym  w Ostrowie Królewskim – 10:35
2. Zamawiający zastrzega, że godziny dostaw posiłków mogą ulec zmianie. 

§ 4

1. Wykonawca zobowiązuje się świadczyć usługi, o których mowa w § 1 spełniające następujące parametry:

· posiłki winny być transportowane w odpowiednich przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych wykonanych z tworzyw zabezpieczających posiłki przed wylaniem oraz schłodzeniem. 

· Gorące posiłki dostarczane z zewnątrz należy przywozić w termosach zapewniających temperaturę żywności zgodną z wymogami

· Brudne termosy nie mogą zostać w szkole do dnia następnego

· Wykonawca zobowiązuje się do  zapewnienia wymaganych standardów sanitarno epidemiologicznych 

· Transport posiłków do szkoły realizowany będzie przez wykonawcę, powinien odbywać się z zapewnieniem właściwej ochrony i temperatury, środkami transportu przystosowanymi do przewozu tego typu ładunków. 

2. Zasady przygotowania posiłków:

· Posiłki winny spełniać normy żywieniowe zgodne z polskimi normami żywieniowymi dla dzieci w wieku szkolnym. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie na bazie produktów najwyższej jakości i z bezpieczeństwem zgodnie z wymogami PIS, norm systemu HACCP oraz przepisami zawartymi w Rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup środków spożywczych przeznaczonych do sprzedaży dzieciom                        i młodzieży w jednostkach systemu oświaty oraz wymagań, jakie muszą spełniać środki spożywcze stosowane   w ramach żywienia zbiorowego dzieci i młodzieży                         w tych jednostkach (Dz. U z 2016 r. poz. 1154). Posiłki muszą spełniać wymogi żywieniowe zalecane dla danej grupy wiekowej. Wykonawca odpowiada prawnie za żywienie w szkołach przez Powiatowym Inspektorem Sanitarnym w Bochni. 

· Wykonawca przygotowywać będzie posiłki z produktów własnych

· Wykonawca jest zobowiązany do przestrzegania normatywnych wartości energetycznych, wartości odżywczych i smakowych potraw oraz do przygotowania ich zgodnie z prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych żywności                                i żywienia dzieci przy równoczesnym zapewnieniu modyfikacji opracowywanych jadłospisów przez ich urozmaicenie. 

· Ogólna kontrolę nad prawidłowością żywienia sprawować będzie dyrektor szkoły. Wyklucza się posiłki na bazie Fast foods.

· Jadłospis podlegać będzie kontroli zamawiającego . Wykonawca zobowiązuje się do przedstawienia jadłospisów na kolejne 10 dni najpóźniej 5 dni robocze przed terminem obowiązywania w poszczególnych szkołach. Na wniosek dyrektora wykonawca zobowiązany będzie do zmiany zakwestionowanego jadłospisu.

· Wymagane jest minimalne zastosowanie produktów przetworzonych na poczet innych wartościowych składników odżywczych.

· Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć ilość posiłków zgodnie                                 z zapotrzebowaniem złożonym na każdy dzień do siedziby szkoły. 

· Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność cywilną i finansową za jakość dostarczanych posiłków oraz skutki wynikające z zaniedbań przy ich przygotowaniu i transporcie, mogące mieć negatywny wpływ na zdrowie dzieci. 

§ 5

1. Wykonawca zobowiązuje się do:

· Przygotowania posiłków zgodnie z przedstawionymi jadłospisami oraz dostarczanie go do szkoły.
· Odbierania resztek żywieniowych oraz opakowań jednorazowych raz dziennie. Koszt odbioru ponosi wykonawca. 

· Do obowiązków wykonawcy należy również dokonywanie comiesięcznych rozliczeń za posiłki  z zamawiającym w terminie do ostatniego dnia miesiąca. 

· W przypadku zakłócenia procesu technologicznego  ( z przyczyn niezależnych,  braku energii elektrycznej, braku wody, itp.) wytwarzanych posiłków  - wykonawca  zobowiązany  jest przedstawić alternatywną propozycję  dostarczanych posiłków np. suchy prowiant. 
§ 6

Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za:

1. Jakość przygotowanych potraw.
2. Zgodność świadczonych usług z obowiązującymi normami zbiorowego żywienia                    i wymogami sanitarno – epidemiologicznymi i w tym zakresie odpowiada przed PIS            w Bochni.
3. Posiadanie odpowiednich naczyń do dostarczania wszystkich posiłków. 

4. Czystość naczyń, w których przygotowywane są posiłki. 

5. Pobieranie i przechowywanie próbek potraw zgodnie z Rozporządzeniem  Ministra zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 r.  w sprawie pobierania i przechowywania próbek  żywności przez zakłady żywienia  zbiorowego typy zamkniętego ( Dz. U. 2007.80.545) .
6. Umieszenia  w jadłospisie informacji  na temat użytych  do przechowywania potraw składników zawierających substancje  powodujące alergie  lub reakcje nietolerancji.
§ 7

Strony ustalają, że ilość zamawianych posiłków może ulec zmianie. Zamówienie będzie realizowane według potrzeb zamawiającego. 

§ 8

Strony umowy ustalają koszt jednostkowy posiłków:

1. Zamówienia  w wysokości ……… (słownie: ………).
§ 9

1. Strony ustalają miesięczny okres rozliczeń za wyżywienie dzieci w szkołach, rachunek będzie wystawiany z dołu na koniec każdego miesiąca. 

2. Zapłata należności następować będzie przelewem na rachunek wskazany przez wykonawcę w terminie 14 dni od daty otrzymania. 

§ 10

1. Umowa zostaje zawarta na czas określony tj. od 01 września 2017 r. do 29 czerwca 2018 r. 

2. Każda ze stron może wypowiedzieć umowę bez zachowania okresu wypowiedzenia                             w przypadku naruszenia jej postanowień. 

3. Umowa może zostać rozwiązana w każdym czasie za porozumieniem stron. 

4. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności. 

§ 11

Do spraw nieuregulowanych w niniejszej umowie mają zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego. W razie powstania sporu na tle wykonania umowy rozstrzygać je będzie  Sąd właściwy dla siedziby zamawiającego. 

§ 12

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej                    ze stron. 

………………………………….
…………………………………
     ( podpis wykonawcy)                                                                 (podpis zamawiającego)    
